PROSECCO

SPUMANTE DOSAGGIO ZERO

Denominazione di Origine Controllata

Le uve dei nostri viticoltori, coltivate con la sapiente guida degli agronomi
di Cantina Colli Euganei, donano toni sapidi e allo stesso tempo freschi a questo
Prosecco Dosaggio Zero. Laffinamento di oltre 100 giorni sui lieviti gli conferisce

una particolare morbidezza ed eleganza, esaltandone i caratteristici sentori

di mela e pera, e garantendo un perlage fine e persistente.

L1
Z
<
3
-
=
—
—
e
O
<C
=
F
Z
<
O




Denominazione

Prosecco DOC Dosaggio Zero Millesimato

Gradazione alcolica

11,5%

Zona di Produzione

Uve conferite da soci e provenienti da vigneti situati nell'area DOC del parco
naturale dei Colli Euganei

Tipologia del terreno

Origine vulcanica e alluvionale, argilloso

GANEI

,
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Sistema di allevamento

Doppio capovolto

Uve Glera in purezza 100%
Vendemmia Settembre
Elaborazione Presa di spuma in piccoli recipienti chiusi a temperatura controllata

per oltre 100 giorni

Tipologia del prodotto

Vino spumante del tipo aromatico

Caratteristiche visive Giallo paglierino scarico — perlage fine e persistente — schiuma evanescente
Profumo Fine con sentori di frutta — pera — mela — minerale
Sapore Secco —2 gr/Lt

Temperatura di servizio

Si consiglia di servire a una temperatura di 6 °C

Abbinamenti consigliati

Ideale per aperitivi e a tutto pasto

Bottiglia

0,751

dal 1949

Tel. 04999 400 11 - Fax 049 99 40 497
info@virice.it
www.cantinacollieuganei.it
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